Bel’Ondine 2025

Origines

« Cépages : 30 % Pinot Gris de maceration, 40 % Pinot Blanc, 20 %
Riesling, 10 % Muscat

« Provenance : Ergersheim

. Sol : argilo-calcaire

« Mode de culture : agriculture biologique et biodynamique

Vinification

Elaboré a partir de raisins issus de 1’agriculture biologique et biodynamique,
Bel’Ondine 2025 est un pétillant naturel, également appelé « méthode
ancestrale ».

. Fermentation et élevage : 13 mois en bouteille
. Degré alcoolique : 12 % vol.

« Sucres residuels : 10 g/L

« SO: total : 15 mg/L

Conseil de dégustation

Bel’Ondine 2025 est un vin effervescent riche et aromatique. Sa rondeur en
bouche et son opulence en font un vin idéal pour ouvrir les festivités ou
accompagner un aperitif.

A servir frais, autour de 8 °C. Pour permettre au vin de libérer pleinement ses
arémes, privilégiez de belles flGtes.



