Produiz moy du clairet - Pétillant naturel — 2025

Clairet pétillant naturel

100 % Gamay. Terroir limoso-arcilloso, vides bajas «a la champenoise». Maceracion de racimos enteros
estrujados durante 3 dias. Un Unico remontado. Prensado y posteriormente fermentacién en tanque de
acero inoxidable. Tiraje en diciembre de 2025, seguido de la segunda fermentacién en botella.
Deglielle a partir de abril de 2026.

Vino sorprendente, afrutado, bastante goloso (quedan 8-10 g/L de azucar), acidulado, y una ligera aspereza
tanica refuerza la frescura del conjuntoX



