TIPO: Blanco

CLASIFICACION: Indicacién Geografica Tipica

ZONA DE PRODUCCION: Municipio de Barano d’lIschia,
fraccion de Fiaiano, localidad Cannavale

VARIEDAD: Falanghina

SUPERFICIE DEL VINEDO: 5.600 m?2

ANADA: 2024

SISTEMA DE CONDUCCION: Guyot

ALTITUD: 200 m s.n.m.

EXPOSICION: Sureste

SUELO: Volcanico, arenoso en la superficie y arcilloso
por debajo de los 2 metros

LABORES EN EL VINEDO: Siembra de abono verde
polifito, aplicacion de preparados biodinamicos, poda
manual, seleccion de brotes

METODO DE PROTECCION FITOSANITARIA: Azufre Y
cobre; bodega con certificacion ecoldgica integral;
organismo de control CCPB srl

VENDIMIA: Manual, en pequenas cajas de maximo 15
kg, realizada el 21 de septiembre de 2024
VINIFICACION: Fermentacién espontinea con
levaduras autoctonas, 100% en anfora, con prolongada
maceracion sobre los hollejos

CRIANZA: En anfora (Qvevri)

PRODUCCION: 2.306 botellas

GRADUACION ALCOHOLICA: 13,5% vol.
TEMPERATURA DE SERVICIO: 10-12 °C



