So long boys
2022

FICOMONTANINO

Variedad de uva: 100% Ciliegiolo
Denominacién: IGT Rosso Toscana

Parcelas: Vigna Nuova

Edad de los vifiedos: 6 anos

Altitud: 350 m s. n. m. (sobre el nivel del mar)
Sistema de conduccién: Guyot

Rendimiento: 40-50 quintales por hectarea
Tipo de suelo: arena, arcilla

Cosecha: Recolecciéon manual en pequenas cajas alrededor de la ultima semana de
septiembre

Fermentacion y crianza: Fermentacién espontanea con levaduras indigenas en tanques
de cemento, maceracién con los hollejos (pieles) durante 10 dias. Envejecido en
tanques de cemento durante unos 12 meses y 6 meses en botella. Sin filtrar, sin clarifi-
car.

Produccion total: 3000 botellas

Botella y cierre: Botella Borgona de 75cl, corcho Nomacorc
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